Notes de dégustation

DOMAINE THIERRY MORTET

Bourgogne Rouge Les (harmes de Dary”

Type de vin Rouge
Type de production Biologique
i Millésime 2019
b Alcool % 13
?. Pays France
Région Bourgogne
@W $ Sous Région Cote de Nuits
= Communes Daix, Gevrey Chambertin
Cépage Pinot Noir
Surface parcelle 2 Ha3s
Age de la parcelle 152 50 ans
Type de sol Argilo Calcaire
Type de bouchon Liege
Durée d'élevage 16 mois
Elevage en cuve 5 mois
Elevage en fiit de chéne 9 mois
_/é&\ % de fiit neuf 0
e ﬁ@% , L
Vendanges Manuelles
@ ///& Egrappage 100%
o, m‘, « Rendement 44 Hl/Ha
s % /(f::’z‘;r( 4, Gt Nombre de bouteilles produites 11000
Y AN Ty MOK .[ 5 Durée de cuvaison 16 jours
P IR - Acidité totale G/L d'H2S04 3,34
SO2 TOTAL a la mise (MG/L) 57
Informations allergénes Non
Filtration Kieselguhr

Générosité, fruits rouges, élégance, persistance aromatique

Accords mets /vins Poissons, viande blanches, volailles
Potentiel de vieillissement 4-5 ans
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Tasting notes
Food pairing
Aging potential
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Wine Type
Production Type
Vintage

Alcohol %
Country

Region

Sub Region
Village

Grape variety

Surface area
Vines age
Soil

Bottle stopper
Aging duration
Aging in tank
Aging in oak

% new oak

Harvest
Destemming
Yield

Bottle production
Maceration

Total acidity g/L H2SO04

Total SO2 (mg/L)
Allergen information
Filtration

DOMAINE THIERRY MORTET

Bourgogrne Rouge “Les (harmes de Daiy”

Red
Organic
2019
13
France
Bourgogne
Cote de Nuits
Daix, Gevrey Chambertin
Pinot Noir

2hA 35
15 to 50 years old
Clay, limestone

Cork
16 months
5 months
9 months

o]

Manual harvest
100%
44 hL/hA
11000
16 days
3,34

57
No
Kieselguhr

Generosity, red fruits, elegance, aromatic persistence
Poissons, white meat, poultry




